
LUNCH MENU

MONDAY - FRIDAY
11.30AM - 3PM
LAST ORDER AT 2.30PM

Cocktails

Lunch Sets
(Only available Monday - Friday)

A La Carte
Desserts

Coffee & Tea



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

鸡尾酒
鸟居  24

TORII GATE
阿佩罗利口酒、圣日耳曼、日本夕张蜜瓜和罗勒、干型起泡清酒

皇家蜜桃  25
MOMO ROYALE

精酿 Roku 琴酒、桃味三重奏、黑松露香味

菩提鬼杀  27
ONI SLAYER

添加利 10 号、Iichiko 彩天烧酒、烤芝麻、西柚桂花蜜

天作之合 24
HEAVENLY MATCH-A

酩帝诗波本、奥罗露索雪莉酒、咸鲜草莓、抹茶

忍者传说 26
SHINOBI

金巴利苦味利口酒、Mancino 基那图味美思、Widges, 
琴酒和佩德罗希梅内斯、无花果梅酒

武士之旅 24
SAMURAI VOYAGE

唐胡里奥白色龙舌兰、Los Siete Misterios Doba Yej 梅斯卡尔酒、
腌生姜、柠檬草青汁

翠影羽踪 27
EMERALD KIJI

铜狮蝶花豆琴酒、荔枝和野菊、天然干香槟

皇室风流史 28
IMPERIAL AFFAIR

铜狮蝶花豆琴酒、荔枝和野菊、天然干香槟



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

无酒精鸡尾酒
和平之塔 20

PEACE PAGODA
Lyre’s 干型橙味利口酒、蜜柑、大吉岭起泡茶

鹤影微醺 20
LITTLE CRANE

Lyre’s 意大利橙味利口酒、Perigord Verjus 青汁、桃味茉莉苏打水



二道式午餐套餐 $58
三道式午餐套餐 $68

供应时间：周一至周五

刺身 5 件 主厨精选+$18
SASHIMI 5 PIECES

每份另加

香酥鸡
CRISPY CHICKEN

脆米片、松露油、番茄柚子醋

AMIYAKI 蘑菇沙拉 (素)
AMIYAKI MUSHROOM SALAD (V)

金橘、柑橘、日本水菜、酱油油醋汁

什锦天妇罗
ASSORTED TEMPURA
虾、红薯、西兰花、茄子

和牛西冷牛排配阿根廷青酱  +$12
WAGYU SIRLOIN WITH CHIMICHURRI

A4 鹿儿岛和牛、葱酥、阿根廷松露青酱、水芹苗

干贝茶碗蒸
DRIED SCALLOP CHAWANMUSHI

三叶草、虾、黄油、香菇、烧汁扇贝

三文鱼刺身
SALMON CARPACCIO

樱桃番茄、白柚子醋、秘鲁黄辣椒

蔬菜天妇罗 (素)
VEGETABLE TEMPURA (V)

红薯、芦笋、3 种时令蔬菜

黄条鰤刺身
YELLOWTAIL SASHIMI

香煎墨西哥辣椒、柚子醋、可食用花朵

扇贝刺身
SCALLOP SASHIMI

白柚子醋、芥子

金枪鱼波奇沙拉  +$10
TUNA TEKKA SALAD

夏威夷红海藻、牛油果、甜酱芥末油醋汁

开胃菜
选择一份

所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税



姜柠汁三文鱼
GINGER LIME MARINATED SALMON

烟熏红葱头、球芽甘蓝、柚子慕斯
配蒸米饭

味噌黑鳕鱼  +$18
MISO MARINATED BLACK COD

腌黄瓜、芽生姜
配蒸米饭

烤牛肋排  BARBECUED BEEF SHORT RIB
生菜、韩式辣酱

配蒸米饭

松露炒饭（素）TRUFFLE FRIED RICE (V)
松露酱、蘑菇、蔬菜

香煎海鲈鱼  PAN SEARED SEABASS
海鲈鱼、紫薯片、泰国柠檬、酱油油醋汁

配蒸米饭

银座招牌鸡
GINZA CHICKEN 

半只鸡、姜味高汤、水芹苗
配蒸米饭

A4 萨摩和牛西冷牛排寿喜烧 80 克 +$30
A4 SATSUMA WAGYU STRIPLOIN SUKIYAKI 80G 

半只鸡、姜味高汤、水芹苗
配蒸米饭

KOMA 美国极佳级西冷牛排 200 克 +$50
KOMA US PRIME SIRLOIN STEAK 200G 
黑蒜胡椒酱、绿叶沙拉、千层土豆块 , 配蒸米饭

配蒸米饭

朴叶烧雪室熟成新泻和牛肋眼牛排 120 克 +$130
HOBAYAKI SNOW AGED NIIGATA WAGYU RIBEYE 120G 

芥末、柚子醋、紫苏柚子胡椒
配蒸米饭

朴叶烧 A5 宫崎和牛里脊牛排 120 克 +$150
HOBAYAKI A5 MIYAZAKI WAGYU TENDERLOIN 120G 

芥末、柚子醋、紫苏柚子胡椒
配蒸米饭

日式和牛肉丸
JAPANESE JUMBO WAGYU MEATBALL 

姬松茸、牛肉酱、豆腐慕斯
配蒸米饭

香辣豆腐火锅（素）SPICY TOFU HOT POT (V)
什锦蔬菜
配蒸米饭

选择一份

主菜

所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

柠檬柚子
LEMON YUZU

柠檬慕斯、柚子酱、可可碎

悦目盆景
BONSAI

岩浆黑巧克力、松脆果仁糖

日本芝士蛋糕 
JAPANESE CHEESE CAKE

草莓雪葩

日本顶级水果拼盘 +$15 
JAPANESE PREMIUM FRUIT PLATTER

厨师精选

选择一份

甜品 



黄条鰤刺身 39
YELLOWTAIL SASHIMI

香煎墨西哥辣椒、柚子醋、可食用花朵

东京日式煎饺 14  
CRISPY TOKYO GYOZA

鸡肉、卷心菜、味噌

和牛饺子 28 
WAGYU BEEF GYOZA

辣椒酱

优质鲜生蚝 38
PREMIUM FRESH OYSTERS

Jerome Miet 特选 2号 生蚝、柠檬、辣萝卜柚子醋

和牛西冷牛排配阿根廷青酱 61
WAGYU SIRLOIN WITH CHIMICHURRI SAUCE

A4 鹿儿岛和牛、葱酥、阿根廷松露青酱、水芹苗

三文鱼塔 18
SALMON PILLOW

Ora 帝王鲑、烤墨西哥辣椒、烟熏牛油果

脆皮鸭沙拉  36
CRISPY DUCK SALAD

腌鸭肉、味噌芥末酱、绿叶沙拉

北海道扇贝刺身 38
HOKKAIDO SCALLOP SASHIMI

芥子、白柚子醋、葱油

开胃菜

所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税



自制辣金枪鱼 36
D.I.Y SPICY TUNA

脆香锅巴饭、甜酱油、韭菜、辣味蛋黄酱

香酥鸡  14
CRISPY CHICKEN

脆玉米片、松露油、番茄柚子醋、柠檬

AMIYAKI 蘑菇沙拉 (素) 22
AMIYAKI MUSHROOM SALAD (V)

金橘、柑橘、日本水菜、酱油油醋汁

味噌烧茄子 (素) 18
MISO GLAZED EGGPLANT (V)

甜姜味噌酱、里科塔奶酪

香烤花椰菜 (素) 18
CHARRED OVEN ROASTED CAULIFLOWER (V)

绿咖喱、印度综合香料

金枪鱼波奇沙拉 35
TUNA TEKKA SALAD

夏威夷红海藻、牛油果、甜酱油醋汁

日本毛豆 (素) 8
EDAMAME (V)

清蒸、配海盐

黄瓜芝麻沙拉 (素) 10
CUCUMBER SESAME SALAD (V)

酸梅

味噌汤 8
MISO SOUP

豆腐、紫菜、东京大葱

开胃菜

所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

 
 鱼子酱 Caviar

搭配传统调料供应

KOMA 精选 KOMA Selection
100克  卡露伽鱼子酱  498

30克  卡露伽鱼子酱（A&K）  168

刺身 - 手握寿司
按件计价

SAKE 帝王鲑 Ora King Salmon

TAI 海鲷 Sea bream

HAMACHI 鰤鱼 King Fish

EBI 虾 Shrimp

MAGURO 金枪鱼 Tuna

HOTATE 扇贝 Scallop

UNI BOX 海胆盒 Sea Urchin 250g

UNAGI 淡水鳗鱼 Fresh water eel

IKURA 鲑鱼籽 Salmon Roe

BOTAN EBI 牡丹虾 Sweet shrimp

WAGYU 和牛 beef

OTORO 金枪鱼大腹 Fatty tuna

UNI 海胆 Sea Urchin

KINMEDAI 金目鲷 golden eye snapper

7

10

7

9

10

10

480

12

12

25

19

28

36

14



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

七宝蔬菜（素）16
7 TREASURE VEGETABLE (V) 

鳄梨、黄瓜、芦笋、葫芦干、腌萝卜、紫苏叶、紫菜

加州卷  25
CALIFORNIA

帝王蟹、黄瓜、牛油果

三文鱼牛油果  32
SALMON AVOCADO

三文鱼籽、韭菜

香辣黄条鰤  28
SPICY YELLOWTAIL

炸葱酥、芝麻籽

辣金枪鱼  24
SPICY TUNA

芒果、葱、脆香锅巴饭

天妇罗虾  26
SHRIMP TEMPURA
黄瓜、蜂蜜芥末、牛油果

松露烧鳗鱼  35
TRUFFLE UNAGI 
牛油果、甜豆、黄瓜

脆球饼寿司  38
CRISPY PANI PURI CHIRASHI 

鰤鱼、三文鱼、芝麻

KOMA寿司卷 82
KOMA ROLL

和牛、北海道海胆、雪蟹、紫苏叶

彩虹卷  62
RAINBOW

龙虾、黄油甜蛋黄酱、牛油果

芥末卷 (素) 20
WASABI ROLL (V)

牛蒡泡菜、芦笋、干瓢、日本生姜

金枪鱼双拼 42
DOUBLE TUNA

葱、日本大叶、芝麻芥末酱

寿司卷

香脆手卷寿司
辣金枪鱼波奇饭 16

SPICY TUNA POKE
金枪鱼、辣味蛋黄酱、海苔脆

三文鱼和三文鱼籽 22
SALMON IKURA

三文鱼、三文鱼籽、海苔脆



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

天妇罗

芦笋 (素)  ASPARAGUS

日本红薯 (素)  JAPANESE SWEET POTATO (V)

虾  SHRIMP 3件

茄子 (素)  EGGPLANT

牛油果 (素)  AVOCADO

什锦菌菇 (素)  ASSORTED MUSHROOMS

龙虾  LOBSTER ROE SALT 盐渍龙虾鱼子 - 盐焗龙虾鱼子

8

18

16

12

9

12

68

8

8

9

15

22

29

26

66

香菇  SHIITAKE
酱油、木鱼花

鸡肉大葱串  NEGIMA
日本米饭、松露酱、蘑菇、蔬菜

芦笋 (素) ASPARAGUS
盐、胡椒

鳗鱼  UNAGI
蒲烧酱、山椒

羊排  LAMB CHOP
香菜、薄荷

北海道扇贝  HOKKAIDO SCALLOP
黄油酱油

炭烧雪蟹  KING CRAB SUMIYAKI
天妇罗碎屑、日式高汤

牛肉串  BEEF SKEWER
罗望子辣椒酱

按件计价

烤物 



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

主菜
在任何菜品中添加  - 1 克新鲜黑松露或鱼子酱，需额外收费 $20

香辣豆腐火锅（素）
SPICY TOFU HOT POT (V)
什锦蔬菜

松露炒饭（素）
TRUFFLE FRIED RICE (V)
日本米饭、松露酱、蘑菇、蔬菜

葱花炒饭
SCALLION FRIED RICE
鸡肉、虾、扇贝、蘑菇

银座招牌鸡
GINZA CHICKEN 
半只鸡、姜味高汤、水芹苗

炭烤黄鰤鱼鳍
CHARCOAL GRILLED YELLOWTAIL COLLAR
萝卜丝、柠檬

姜柠汁三文鱼
GINGER LIME MARINATED SALMON
烟熏红葱头、球芽甘蓝、柚子慕斯

和风奶油海胆意面
WAFU CARBONARA WITH UNI
熏制黄油

烤牛肋排
BARBECUED BEEF SHORT RIB

味噌黑鳕鱼
MISO MARINATED BLACK COD
腌黄瓜、芽生姜

KOMA 美国极佳级西冷牛排 400 克
KOMA US PRIME SIRLOIN STEAK 400G
黑蒜胡椒酱、绿叶沙拉、千层土豆块

日式巨无霸和牛肉丸
JAPANESE JUMBO WAGYU MEATBALL
姬松茸、牛肉酱、豆腐慕斯

26

24

34

42

38

38

49

59

68

175

48

日本朴叶烧和牛
雪室熟成新泻和牛肋眼牛排 120 克

SNOW AGED NIIGATA WAGYU RIBEYE 120G
芥末、柚子醋、紫苏柚子胡椒

A5 宫崎和牛里脊 120 克 200
SNOW AGED NIIGATA WAGYU RIBEYE 120G

芥末、柚子醋、紫苏柚子胡椒



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

菜单
$380

第一道菜
前菜 ZENSAI STYLE

三文鱼塔
SALMON PILLOW

烤墨西哥辣椒、烟熏牛油果

天妇罗炸虾
SHRIMP TEMPURA

卷心菜、日本大叶、松露蛋黄酱

和牛西冷牛排配阿根廷青酱
WAGYU SIRLOIN WITH CHIMICHURRI

A4 鹿儿岛和牛、葱酥、阿根廷松露青酱、水芹苗

第二道菜
特上刺身

TOKUJO SASHIMI
主厨精选

第三道菜
味噌渍三文鱼

MISO MARINATED SALMON
Ora 帝王鲑、芥子、柚子慕斯、水芹苗

第四道菜
A4 鹿儿岛和牛肋眼牛排 100 克

A4 KAGOSHIMA RIBEYE 100G
杏鲍菇、日式小青椒、山椒酱

第五道菜
配味噌汤

TOKUJO SUSHI
配味噌汤

第六道菜
每日精选甜品

DAILY SPECIAL DESSERT



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

甜品 

悦目盆景 BONSAI  19
岩浆黑巧克力、松脆果仁糖

柠檬柚子 LEMON YUZU  18
柠檬慕斯、柚子酱、可可碎

日本芝士蛋糕 JAPANESE CHEESE CAKE  20
草莓雪葩

意式雪糕和雪葩 GELATO & SORBET  14
本日口味

水果拼盘 FRUIT PLATTER  22
时令水果精选

日本顶级水果拼盘 JAPANESE PREMIUM FRUIT PLATTER  68
厨师精选

纯素宫崎香蕉雪葩 VEGAN MIYAZAKI BANANA SORBET  16
有机香蕉（无乳制品）



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税

咖啡
浓缩咖啡 Espresso 5

双份浓缩 Double Espresso 8

美式咖啡 Americano 7

拿铁 Café Latte       9

卡布奇诺 Cappucino       9

KOMA 精品茶
KOMA 照烧 10

KOMA TERIYAKI
咸鲜味，最适合搭配食物享用

KOMA 桃味蒙布朗 10
KOMO MOMO MONT BLANC

桃子清香完美融合

茶
茶包 TEA BULBS 11

窈窕淑女 Bulb Fair Lady

茶包 LOOSE TEA 9
英式早餐茶Colonial Breakfast

伯爵茶 Earl Grey
 薄荷茶 Mint

洋甘菊薰衣草茶 Chamomile Lavender
日本煎茶 Jibun Sencha


