
午餐菜单

星期一至星期日
早上11时30分至下午3时

最后点餐时间为下午2时30分

鸡尾酒

招牌午市套餐

单点菜式
甜品

咖啡与茶



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

受日本文化
传承启发

鸡尾酒

天作之合  24
HEAVENLY MATCH-A

酩帝诗波本、奥罗露索雪莉酒、咸鲜草莓、抹茶

武士之旅  24
SAMURAI VOYAGE

唐胡里奥白色龙舌兰、维达梅斯卡尔、腌姜、香茅醋汁



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

莓语微酸 25
ICHIGO SOUR

海曼伦敦干金酒、草莓清酒、玫瑰及荔枝茶糖浆

梅光初照 25
UMESHU SUNRISE 

小正梅酒、柚子清酒、柠檬茶、葡萄柚气泡

清风柚酒 25
SAWAYAKA SAKE

惠特利伏特加、柚子清酒、紫苏与日本黄瓜

蜜柑暮色 26
MIKAN NEGRONI

西卡金酒、阿斯特利兄弟味美思、阿维纳阿玛罗、金巴利

父亲旧忆 27
OTOSAN MEMORY

橙味威士忌、黑加仑与覆盆子、橙味苦精

KOMA金羽 27
KOMA CANARY

添加利弗洛尔德塞维利亚金酒、藏红花糖浆

KOMA凤凰 27
KOMA PHOENIX

唐胡里奥白色龙舌兰、辣味梅酒、覆盆子糖浆

焦点之星 28
STAR OF THE SHOW

铜狮蝶豆花金酒、极干型香槟、柚子清酒、荔枝与橙糖浆

莓语清风 20
ICHIGO COOLER

Lyre’s 无酒精伦敦干型烈酒、草莓糖浆、茉莉花气
泡茶

鹤影微醺 20
LITTLE CRANE

Lyre’s 无酒精橙味烈酒、荔枝及接骨木花蜜、柚子
风味

木凤黄梨 20
MOKU ANANAS

Lyre’s 无酒精伦敦干型烈酒、姜汁啤酒、香料黄梨

月华蝶舞 20
MOON FLOWER

澄清荔枝与柚子、蝶豆花、龙舌兰蜜

公主花宴 20
PRINCESS BLOSSOM

新鲜西瓜、澄清蜜柑、龙舌兰

KOMA招牌
鸡尾酒



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

酒精饮品

白葡萄酒
WHITE WINE

拉波特桑塞尔酒庄
DOMAINE LAPORTE SANCERRE                31 / 155
2025年长相思、卢瓦尔河谷、法国

克里斯蒂安·莫罗酒庄
DOMAINE CHRISTIAN MOREAU                          33 / 165 
2023年夏布利、勃艮第、法国

杯/瓶

红葡萄酒
RED WINE

穆加酒庄
BODEGAS MUGA RESERVA        33 / 165
2022年丹魄混酿、里奥哈、西班牙

内尔德纳路酒庄 
NELDNER ROAD                                                        32 / 160 
2022年西拉、巴罗萨、澳大利亚

香槟
CHAMPAGNE

乐布兰·德·讷维尔「Côte Rosée」
LE BRUN DE NEUVILLE “CÔTE ROSÉE”                   37 / 185
塞尚丘、香槟区、法国

比尔卡特-萨蒙香槟「Le Réserve」特级干型
BILLECART-SALMON "LE RÉSERVE", BRUT          38 / 190
艾村，香槟区，法国

清酒
SAKE

苗场“四狐”
NAEBA, "FOUR FOX"                                          48 / 220
纯米大吟酿、五百万石、新潟 +4

朝日“獺祭23” 
ASAHI, "DASSAI                                                         68 / 320
纯米大吟酿、山田锦、山口 +3

杯/瓶

杯/瓶

壶/瓶



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

开胃菜
任选一道

刺身五件  +$15
SASHIMI 5 PIECES

主厨精选

味噌汤
MISO SOUP

豆腐、海带、东京葱

日式炸鸡
CHICKEN KARAAGE

泰国罗勒、烟熏塔塔酱、葛拉姆马萨拉

网烧蘑菇沙拉 (素)
AMIYAKI MUSHROOM SALAD (V)

金桔、柑橘、水菜、酱油油醋

什锦天妇罗
ASSORTED TEMPURA
虾、莲藕、花椰菜、茄子

西冷和牛薄片配阿根廷青酱  +$12
WAGYU SIRLOIN WITH CHIMICHURRI

A5 九州和牛、香脆红葱头、嫩苗菜

干贝茶碗蒸
DRIED SCALLOP CHAWANMUSHI
三叶草、虾、黄油、香菇、干贝浓汁

三文鱼薄片
SALMON CARPACCIO

樱桃番茄、白柚子醋、秘鲁黄辣椒

蔬菜天妇罗 (素)
VEGETABLE TEMPURA (V)
莲藕、芦笋、三款时令蔬菜

鰤鱼沙拉
YELLOWTAIL SALAD
水菜、东京葱、柚子醋

日式炸豆腐（素）
AGEDASHI TOFU (V)

炸豆腐、茄子、狮子椒、白萝卜泥、姜汁

三道式套餐 │ $68
每日供应

二道式套餐 │ $58
金沙会员限定三道式午餐套餐 │ $58

仅星期一至星期五供应
(不适用于公共假日前夕及公共假日)

招牌午餐套餐



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

主菜
任选一道

三文鱼鱼籽盖饭
SALMON IKURA DON
腌姜、紫苏叶、寿司米饭

手握寿司拼盘
NIGIRI SUSHI SET

主厨精选

牛肉盖饭
GYU-DON BEEF BOWL

温泉蛋、洋葱、腌姜、葱花、白米饭

日式炸比目鱼
BREADED HIRAME FLOUNDER

紫苏叶、牛油果、塔塔酱

佐以蒸米饭

味噌烤银鳕鱼  +$18
ROASTED MISO BLACK COD

什锦菌菇、毛豆、芦笋、荷兰豆、东京葱

红烧牛小排
BRAISED BEEF SHORT RIB

豆芽、生菜、韩式辣椒酱

佐以蒸米饭

麻辣豆腐锅 (素)
SPICY TOFU HOTPOT (V)

什锦时蔬

佐以蒸米饭

松露炒饭 (素)
TRUFFLE FRIED RICE (V)

松露酱、蘑菇、时蔬

香煎鲈鱼
PAN SEARED SEABASS

鲈鱼、紫薯脆片、卡菲尔青柠、酱油油醋

佐以蒸米饭

银座风味烤鸡
GINZA CHICKEN

半只鸡、姜味白汤、香菜苗

佐以蒸米饭

日式炸牛排 +$30
KIMBARA WAGYU BEEF KATSU

薯角、日式炸猪排酱、芥末

佐以蒸米饭

KOMA美国顶级西冷牛排 200g +$50
KOMA US PRIME SIRLOIN STEAK 200G

黑蒜胡椒酱、绿色沙拉、千层马铃薯

佐以蒸米饭

雪室熟成新潟和牛肋眼 150g +$130
SNOW AGED NIIGATA WAGYU RIBEYE 150G

芥末、柚子醋、柚子胡椒

佐以蒸米饭

A5和牛里脊 150g +$150
A5 WAGYU TENDERLOIN 150G

芥末、柚子醋、柚子胡椒

佐以蒸米饭



甜点

任选一道

柠檬柚子
LEMON YUZU

柠檬慕斯、柚子酱、可可碎粒、牛肉明胶

盆栽
BONSAI

熔岩黑巧克力、松脆果仁糖

日式芝士蛋糕
JAPANESE CHEESE CAKE

草莓雪葩

日本顶级水果拼盘 +$15
JAPANESE FRUITS PLATTER

主厨精选日本顶级水果

饮品
三道式午餐套餐附赠

煎茶
SENCHA GREEN TEA

所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

开胃菜

西冷和牛薄片配阿根廷青酱 62
WAGYU SIRLOIN WITH CHIMICHURRI

A5 九州和牛、香脆红葱头、嫩苗菜

彩虹龙虾鳄梨沙拉 48
LOBSTER AVOCADO SALAD

番茄、柚子、香脆木薯片、芹香柑橘酱

三文鱼枕头 19
SALMON PILLOW 

烤墨西哥辣椒、烟熏鳄梨

毛豆 (素) 8
EDAMAME (V)

清蒸、海盐

香脆东京饺子 14
CRISPY TOKYO GYOZA

鸡肉、卷心菜味噌

炸鸡块 16
CHICKEN KARAAGE

泰国罗勒、烟熏塔塔酱、葛拉姆马萨拉

味噌烤茄子 18
MISO GLAZED EGGPLANT

甜姜红味噌、瑞可塔芝士

日式炸豆腐（素）18
AGEDASHI TOFU (V)

炸豆腐、茄子、狮子椒、白萝卜泥、姜汁



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

开胃菜

香烤花椰菜 20
CHARRED OVEN ROASTED CAULIFLOWER

青咖喱、葛拉姆马萨拉

网烧蘑菇沙拉 (素) 22
AMIYAKI MUSHROOM SALAD (V)

金桔、柑橘、水菜、酱油油醋

和牛饺子 28
WAGYU BEEF GYOZA

辣椒酱

鰤鱼沙拉 36
YELLOWTAIL SALAD 
水菜、东京葱、柚子醋

香脆鸭肉沙拉 36
CRISPY DUCK SALAD

腌鸭肉、味噌芥末酱、绿叶沙拉

自制辣金枪鱼 38
D.I.Y SPICY TUNA

脆香米、甜酱油、韭菜、辣味蛋黄酱



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

握寿司和刺身

鱼子酱
佐以传统配料

单件价格

KOMA精选
30克卡露伽皇后鱼子酱（A&K）148

30G KALUGA QUEEN A&K

100克卡露伽皇后鱼子酱（奧西特拉）388
100G KALUGA QUEEN OSCIETRA

  

SAKE BELLY 9

OTORO 金枪鱼大腹 28

BOTAN EBI 甜虾 25

三文鱼腩

EBI 虾 7

SAKE 三文鱼 8

TAI 7海鲷

12

10

19

14

12

IKURA 三文鱼籽

HOTATE 带子

WAGYU 和牛

KINMEDAI 金目鲷

UNAGI 淡水鳗鱼

HAMACHI 鰤鱼 10

UNI 海胆

MAGURO 金枪鱼 10

480UNI BOX 250g 海胆盒250g

36



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

卷寿司

日式烤牛肉卷 46
BEEF YAKINIKU

牛小排、生菜、韩式辣酱

最中寿司（6片）38
MONAKA SUSHI

辣金枪鱼、柚子胡椒三文鱼、帝王蟹黄瓜、三文鱼籽紫苏、松露鳗鱼

STS卷 38
STS ROLL

香辣金枪鱼、天妇罗虾

7宝蔬菜卷 (素) 16
7 TREASURE VEGETABLE (V)

鳄梨、黄瓜、芦笋、干瓢、腌牛蒡、紫苏、大豆纸

芥末蔬菜卷 (素) 20
WASABI ROLL (V) 

腌牛蒡、芦笋、干瓢、日本生姜

加州卷 25
CALIFORNIA

帝王蟹、黄瓜、鳄梨

天妇罗虾卷 26
SHRIMP TEMPURA
黄瓜、蜂蜜芥末、鳄梨

香辣鰤鱼卷 28
SPICY YELLOWTAIL
脆炸红葱头、芝麻

软壳辣椒蟹卷 30
SOFT SHELL CHILLI CRAB

鳄梨、山椒辣酱

三文鱼鳄梨卷 32
SALMON AVOCADO

三文鱼籽、韭菜

松露鳗鱼卷 35
TRUFFLE UNAGI
鳄梨、甜大豆、黄瓜

彩虹卷 62
RAINBOW

龙虾、甜黄油蛋黄酱、鳄梨

KOMA招牌卷 82
KOMA ROLL

鹿儿岛A4和牛、北海道海胆、雪蟹、紫苏叶

香脆手卷

甜虾塔塔 16
SWEET SHRIMP TARTARE

海胆、脆紫菜

金枪鱼大腹塔塔 28
OTORO TARTARE
鱼子酱、葱、脆紫菜



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

炉端烧

单串价格

JAPANESE WAGYU YAKITORI 日式和牛烧鸟

黑胡椒阿根廷青酱，腌姜味噌

KING CRAB SUMIYAKI 帝王蟹炭烧

天妇罗碎屑，奶油芝士

LAMB CHOP 羊排

香菜，薄荷

SHIITAKE 香菇

酱油，木鱼花

NEGIMA 鸡肉大葱

鸡腿肉，东京葱

ASPARAGUS (V) 芦笋 (素）

盐、胡椒

UNAGI 鳗鱼

蒲烧酱，山椒

HOKKAIDO SCALLOP 北海道带子 
黄油酱油

38

28

22

8

8

9

15

29



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

天妇罗

TEMPURA MEDLEY 精选天妇罗拼盘
虾、日本鱚鱼、墨鱼、香菇、茄子、芦笋

VEGGIE COLLECTION (V) 蔬菜天妇罗拼盘（素）
牛油果、舞茸、甜玉米、真姬菇、香菇、茄子、芦笋、地瓜

SWEET CORN (V) 甜玉米（素） 

SHRIMP 虾 (三只)

42

32

14

18



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

日式和牛
雪室熟成新潟和牛肋眼 150g   180
SNOW AGED NIIGATA WAGYU RIBEYE

芥末、柚子醋、柚子胡椒

A5和牛里脊  150g   200
A5 WAGYU TENDERLOIN
芥末、柚子醋、柚子胡椒

主菜

在任何菜品中添加1克新鲜黑松露或鱼子酱，需额外收费$20

味噌烤银鳕鱼                                   
ROASTED MISO BLACK COD 
什锦菌菇、毛豆、芦笋、荷兰豆、东京葱

香煎金枪鱼中腹配祖传番茄
SEARED CHUTORO TUNA & HEIRLOOM TOMATO
亚洲青酱

麻辣豆腐锅 (素)
SPICY TOFU HOT POT (V)
什锦时蔬

松露炒饭 (素)
TRUFFLE FRIED RICE (V)
松露酱、蘑菇、时蔬

葱花炒饭
SCALLION FRIED RICE
鸡肉、虾、带子、蘑菇

姜柠腌三文鱼
GINGER LIME MARINATED SALMON
烟熏红葱头、抱子甘蓝、柚子泡沫

银座风味烤鸡
GINZA CHICKEN
半只鸡、姜味白汤、香菜苗

和风奶油海胆意面
WAFU CARBONARA WITH UNI
烟熏黄油

酱汁烧章鱼
GRILLED SOY GLAZED OCTOPUS
腌制牛油果、香料番茄

炭烤牛小排
BARBECUED BEEF SHORT RIB
生菜、韩式辣酱

KOMA美国顶级西冷牛排 400g
KOMA US PRIME SIRLOIN STEAK
黑蒜胡椒酱、绿色沙拉、千层马铃薯

68

68

26

28

34

38

42

49

58

59

175



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

甜点

日本顶级水果拼盘 68
JAPANESE PREMIUM FRUIT PLATTER

主厨精选日本顶级水果

意式雪糕与雪葩 14
GELATO & SORBET

当日口味

柠檬柚子 18
LEMON YUZU

柠檬慕斯、柚子酱、可可碎粒、牛肉明胶

盆栽 19
BONSAI

熔岩黑巧克力、松脆果仁糖

日式芝士蛋糕 20
JAPANESE CHEESE CAKE

草莓雪葩

水果拼盘 22
FRUIT PLATTER
当季水果精选



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

KOMA 品鉴套餐

$380

第一道
龙虾鳄梨沙拉

LOBSTER AVOCADO SALAD
番茄、柚子、香脆木薯片、芹香柑橘酱

第二道
刺身拼盘
SASHIMI

金枪鱼大腹、帝王鲑、鰤鱼

第三道
海胆天妇罗

UNI TEMPURA
大叶紫苏、紫菜

第四道
香煎甘鲷（方头鱼）

GRILLED “AMADAI” TILE FISH
芦笋、蛤蜊、葱油、日式高汤奶油酱

第五道
日式和牛肋眼80g

JAPANESE WAGYU RIBEYE 80G
 杏鲍菇、日式青椒、山椒酱

第六道
彩虹最中寿司

RAINBOW MONAKA
鳗鱼、金枪鱼、三文鱼、鱼子酱、鳄梨

第七道
KOMA迷你双拼招牌甜点

MINI DUO KOMA SIGNATURE DESSERT
柠檬柚子（含牛肉明胶）、盆栽巧克力



所有价格均需附加 10% 服务费及现行消费税。

如您有任何过敏或饮食需求，请通知我们的服务团队。

咖啡

浓缩咖啡 Espresso 5

双份浓缩 Double Espresso 8

美式咖啡 Americano 7

拿铁 Café Latte       9

卡布奇诺 Cappucino       9

KOMA 精品茶

KOMA 照烧 10
KOMA TERIYAKI

咸鲜味，最适合搭配食物享用

KOMA 桃味蒙布朗 10
KOMO MOMO MONT BLANC

桃子清香完美融合

茶

茶包 TEA BULBS 11
窈窕淑女 Bulb Fair Lady

茶包 LOOSE TEA 9
英式早餐茶Colonial Breakfast

伯爵茶 Earl Grey
 薄荷茶 Mint

洋甘菊薰衣草茶 Chamomile Lavender
日本煎茶 Jibun Sencha



KOMASINGAPORE
@KOMASINGAPORE
 #KOMASINGAPORE 


